INOXAMEDIDA Inoxamedida

ISLA CENTRAL PLACA FRIA

Product features:

Caracteristicas

Descripcion

La mesa refrigerada es una solucion indispensable para mantener y exponer platos frios y
bebidas a la temperatura adecuada durante el servicio. Su disefio en acero inoxidable y su
sistema de refrigeracion eficiente garantizan una conservacion Optima, ideal para entornos de
hosteleria como buffets, restaurantes y caterings. Gracias a su construccion robusta y sus
caracteristicas avanzadas, esta unidad proporciona fiabilidad, durabilidad y un fécil
mantenimiento.

Caracteristicas principales Disefio y construccion

e Fabricada en acero inoxidable AISI 304 18/10, material altamente resistente a la
corrosion y facil de limpiar.

e Encimera soldada con frontal de 65 mm en punto redondo, ofreciendo una estructura
sélida y estética profesional.

e Patas ajustables de 150 mm que permiten regular la altura del mueble entre 850 y 900
mm, adaptandose a diferentes necesidades.

e |aterales extraibles para facil acceso a la zona eléctrica y al compresor, facilitando el
mantenimiento y la limpieza.
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Sistema de refrigeracion

e Refrigeracion mediante serpentin y compresor hermético, garantizando una distribucion
uniforme del frio.

e Refrigerante R290, ecoldgico y de alta eficiencia energética.

e Aislamiento térmico con poliestireno extruido, libre de HFC, proporcionando un alto
rendimiento y eficiencia.

e Termostato digital para un control preciso de la temperatura, asegurando la correcta
conservacion de los alimentos.

e Para un funcionamiento optimo, es imprescindible dejar espacio libre en la parte trasera
y frontal, evitando obstrucciones que puedan afectar al rendimiento del condensador.

Capacidad y prestaciones

e Capacidad para 4 GN 1/1, permitiendo una gran versatilidad en la organizacion de los
productos refrigerados.

e Potencia de 720 W, asegurando un rendimiento eficiente sin comprometer el consumo
energeético.

e Alimentacion 230/50 (V/Hz), compatible con la mayoria de instalaciones eléctricas
estandar.

e Dimensiones totales: 1600 x 700 x 850 mm, ofreciendo una amplia superficie de trabajo
sin ocupar demasiado espacio.

Accesorios y opciones adicionales

e Incluye dos frontales de acero inoxidable con opcion de incorporar paneles
decorativos segun las necesidades del cliente.

e No incluye pasabandejas, soporte para platos, pantalla ni cristal, los cuales pueden
adquirirse por separado si se requiere una configuracion especifica.

La mesa refrigerada combina tecnologia avanzada, materiales de alta calidad y un disefio
funcional para garantizar la conservacion Optima de platos frios y bebidas en el sector
gastrondmico. Su robustez, eficiencia energética y facilidad de mantenimiento la convierten en
una inversion segura y duradera para cualquier establecimiento que requiera una solucion fiable
para el servicio de alimentos refrigerados.



INOXAMEDIDA Inoxamedida

*Para anadir diferentes modificaciones al mismo tiempo, consultar.

Product codes: Product gallery:

Reference: S1001203
EAN13: -
UPC: -

N


http://www.tcpdf.org

